
MOUSSE AUX CREVETTES GILLES AUCLAIR 

 

INGRÉDIENTS : 
- 250g Fromage è la crème 
- 1 boîte de soupe aux tomates 
- 1 t de crevettes congelées 
- ½ oignon haché finement 
- ¼ t de céleri haché finement 
- 1 ½ sachet de gélatine neutre pour préparer ¾ tasse en tout 
- 1 t de sauce à salade (mayonnaise) 
- Sel et poivre 

 
PRÉPARATION : 

- À feu moyen, faire chauffer la soupe et y ajouter le fromage, la gélatine, le sel et le 
poivre 

- Tiédir et ajouter la sauce à salade  
- Fouetter le tout 
- Ajouter le reste des ingrédients et bien mélanger 
- Verser dans un moule 
- Refroidir 3 heures 


